
 

              

              Menú degustación                        Dastatze Menua 
 

 

 Entrantes  
 

     Ensalada * de pato confitado con vinagreta  
     de nuez * y mostaza (6, 8 y 10) 
 

     Sopa de garbanzajo * con yema de huevo* (1 y 13) 
 

     Cardo * con mejillones y brandada de bacalao (2 y 11) 

 
 

 

 Segundo plato para elegir  
 

Pescados 
     Rape con patata* panadera (2 y 10) 
     Rodaballo con hongos y salsa de avellanas (2 y 5) 

 

Carnes 
     Solomillo con guarnición (5) 

     Rabo al vino tinto* (10)  
     Chuletón 
     Zikiro al Txikindrón*   
     Txuleta premium Okelan (Suplemento 10€)  
     Chuletón de potro* 
     Magret con cebolla * caramelizada y salsa de    
     naranja *  

 

 Surtido de 4 postres caseros 

 

     Sorbete de naranja*con vainilla 
     Bollo de canela con mousse de manzana * (1, 5 y 13) 

     Canutillo de nata (5 y 13) 

     Mousse de guirlache (1, 5 y 6) 

 

 Café ó infusión* 
 Bodega 

    Lezaun 0,0 Sulfitos 2024-25* ó Lezaun Tempranillo 2025*  
   (10) ó Lezaun Txuria 2025* (10) y Lezaun Crianza 2021* (10) 
 

Menú 50 € / persona   IVA incluido 

 
 

 

Hasierakoak 
 

     Ahate konfitatu entsalada* intxaur* ozpin-    
     olioarekin eta mostazaz (6, 8 eta 10) 
 

     Txitxirio* zopa arrautza* gorringoarekin (1 eta 13) 
 
     Kardua * muskuiluekin eta bakailao               
      brandadarekin (2 eta 11) 

 

Bigarren platera aukeran 
 

Arrainak 
     Rape-arraina patatarekin* (2 eta 10)  
     Erreboiloa perretxiko eta hur saltsarekin (2 eta 5) 
 

Haragiak 
     Solomo txuleta guarnizioarekin (5) 

     Idi-buztana ardo beltzean* (10)  
     Txuleta 
     Zikiro al Txikindrón*  
     Okelan premium txuleta (Osagarria 10 €)  
     Potroa Txuleta*  
     Ahate-bularra tipula* karamelizatuekin eta  
     Laranja* saltsarekin  

 

 4 etxeko postre sorta 

 

     Laranja* sorbetea bainilarekin  
     Kanela-opila sagar* moussearekin (1, 5 eta 13)  
     Krema-opila (5 eta 13) 

     Fruitu lehor-moussea (1, 5 eta 6) 
 

 Kafea edo belar-infusioa* 
 Upategia 
    Lezaun 0,0 Sulfitos 2024-25* ó Lezaun Tempranillo 2025* 
   (10) ó Lezaun Txuria 2025* (10) y Lezaun Crianza 2021* (10) 
 

Menua 50 € / pertsonako BEZa barne 

 

(*) Elaborado con producto ecológico certificado  
(*) Ziurtagiridun produktu ekologikoarekin egina  

 

1 Huevos   2 Pescados   3 Cacahuete   4 Soja   5 Lacteos   6 Frutos secos   7 Apio   8  Mostaza   9  Sésamo  
  10 Azufre   11 Moluscos    12 Altramuces   13 Glutén   14 Crustaceos 

 

1 Arrautzak  2 Arraina  3 Kakahueteak  4 Soja  5 Esnekiak  6 Fruitu lehorrak  7 Apioa  8 Mostaza  9 Sesamoa 

10 Sufrea  11 Moluskuak  12 Lupinoak  13 Glutena  14 Krustazeoak  


